Kalt

Peperoni dreifarbig, Auberginen mit Thymian und Knoblauch,
Zucchetti mit Minze, Fenchel, (Anti Pasti) * Sautierte Austernseitlinge
und Champignons an Olivendl und Chili * Humus mit Kreuzkiimmel, ,
Joghurt, Limes, Granatapel und Koriander Taboulé, Cous cous mit : Py
Gemiusewdrfeli und Ras el Hanout * Mischsalat: Eisberg, Gurken,
Tomaten, Frihlingszwiebeln, Peperoni, Petersilie und Minze *

Warm T8
Falafel, fritierte Kicherersenballchen *Linsendal an rassiger _ * F2
Currysauce *, Gemuse Curry mit Kokosmilch, Zitronengras,
Kaffirlimettenblatter * Bio Tofu an roter Currysauce mit Ingwer _
(Indischer Art) * Griines Curry-Garam Masala mit Stsskartoffeln, My
Kichererbsen, Peperoni, Auberginen und Sauerrahm, Basm‘atireis,

Weizennudeln *

Suss =
Grillierte Ananasscheiben mit Kokosglace im Krokant

Banane im Backteig fritiert mit Mandelsplitter auf Schokocréme

Limes-Cakes mit dunklenSchokoladensplitter £)
Brownis mit Walniissen

Fruchtsalat Exotisch * - CHF 59.90

¥

Gerichte mit [ * ) Sternbezeichnung sind mit Veganprodukte zubereitet
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Restaurant Mediacampus, Baslerstrasse 30, 8048 Zui 1, Te
mediacampus@arbeitskette.ch, www.arbeitskette.ch ~'ox
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